ENTREES

PLATS

POUR 2

FROMAGE “

DESSERTS

A LA CARTE

O=uf de poule mollet, lentilles, anguille fumée el cresson
Tomates de pleins champs, fromage [rais, vinaigretle au basilic

Fleurs de courgelles [arcies au homard bleu, homardine rafraichie

Escargols en coquilles

Cuisses de grenouilles de Notre Dame de Monts facon Fernande Allard

Lieu jaune dore, aubergines confites et moularde

Cuaille farcie aux raisins, dolce forle
Ris de veau saisi, ponunes satlées el vrai jus

Filet de boeuf, sauce béarnaise

Canelle de Challans aux olives

Poulet du Bourbonnais roti

Cocolle de pommes de lerre grenailles

GARNITURES || Légumes de saison cuisinés ensemble

Gratin de macaronis au vieux Comlé

Assortiment de fromages de nos régions

Cookpol de [igues, creme crue el gavolle
Profiteroles au chocolal *

Glace aux trois vanilles * noyee de café, praliné
Savarin au rhum, Chantilly peu fouellée
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